Avec les poissons (2 sakes)

Un partenariat qui tombe sous le sens. Sakeé et
poissons. La plupart des sakés s'accordent
bien avec les poissons, mais si vous cherchez
une option spécifique, privilégiez des sakés qui
allient fraicheur, délicatesse et notes fruitées,
comme le Shichiken Junmai Ginjo. Pour un
profil différent, optez pour le Sayori Nakadori
Junmai, dont la minéralité et les touches iodées
se marient parfaitement avec les saveurs
marines.

2 SAKES 72cl
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